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UBERBACKENE KELLY'S MAC & CHEESE MIT KASE SNIPS

X Schwierigkeitsgrad: Einfach

G) 35 Minuten Zubereitungsdauer

ZUTATEN:

Insgesamt bendtigst du 1/2 Packung Kelly's Kase
Snips

e 250 g Makkaroni

e 250 ml Milch

e 1 EL Butter

e 1 EL Mehl

e 100 g Kase (z.B. Cheddar, Bergkase, Parmesan

oder einer Mischung davon)
Salz
o Pfeffer

(Chiliflocken)

ZUBEREITUNG:

Fur die Uberbackenen Kelly’s Mac & Cheese die Makkaroni in einem groBen Topf im Salzwasser al
dente kochen und abseihen. Die Nudeln sollen noch bissfest sein. Wahrend die Nudeln kochen,
die Kelly's Kase Snips in einer Kiichenmaschine mixen und den Kése reiben. In einem Topf die
Butter schmelzen, Mehl einriihren und mit der Milch aufgieBen. Kurz aufkochen lassen und dabei
gut umrihren. Die zerkleinerten Kase Snips und den GroBteil des geriebenen Kases dazugeben.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen und gut verriihren. Wer es gerne scharfer mag, kann gemahlene
Chiliflocken hinzugeben.

Das Backrohr auf 200 Grad Ober-Unterhitze vorheizen. Die Makkaroni in eine Auflaufform geben
und mit der Sauce UbergieBen. Zuletzt eine Schicht Kase Uber die Makkaroni streuen und ins
Backrohr schieben. Nach ca. 10 Minuten hat sich eine goldbraune Kruste gebildet und die Kelly’s
Mac & Cheese sind fertig zum GenieBen.
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